
Menù degustazione 9 portate
SENSAZIONI E SUGGESTIONI DI PRIMAVERA 

“Paesaggi, colori e profumi. Sguardo aperto attorno a noi”

Fritto misto di erbe, foglie e fiori

 Insalata di albicocche, mandorla, stridoli e sambuco

 Asparagi alla brace, cipresso, tuorlo e tartufo bianchetto

Animelle di vitello arrosto, camomilla, zenzero, lattuga e piselli

 Pasta ripiena di cacciagione, brodo di funghi,
alghe verdure e spuntature 

 Riso all’alloro e ragù di germano reale

 Lombo e fegato di cervo in crosta, salsa "Poivrade"

 Colombaccio in due servizi:
 Petto e coscia alla brace, colatura di alici e olive marinate

 Frattaglie, succo d’uva e Barolo chinato

Fucsia: rabarbaro al gin, mandorla armellina e sorbetto ai lamponi


