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SENSAZIONI E SUGGESTIONI D’ESTATE
“Paesaggi, colori e profumi. Sguardo aperto attorno a noi”

Funghi e lumache fritte, infuso di bosco
Cetriolo, senape, alghe e acetosa

Peperone rosso e pompelmo rosa

Pecora in brodo di pecora

“Meat Ball’ Spaghetti

Ravioli difunghi, salvia e pancetta

Animelle e kiwi alla brace, bottarga di muggine
Anguilla alla brace, erlbe secche e susine

Macedonia di cocomero, fragoline di bosco e bitter



