
Menù degustazione 7 portate

PASSO DOPO PASSO

“I Classici”

Battuta di cervo, miele di tarassaco,
bergamotto, aneto e caffè

Carciofo ripassato alla brace, salsa di carciofo
e pesto nero di erbe tostate

Lepre al vino rosso, patate all’olio di carbonella,
ginepro e more sott’aceto

Risotto alla zucca, semi di zucca e mostarda di mandarino

Pasta ripiena di cacciagione, brodo di funghi,
alghe, verdure e spuntature

Piccione scottato alla brace, 
estratto di alloro e cipolla al cartoccio

Zuppa inglese “daGorini


