
Menù degustazione 9 portate

SENSAZIONI E SUGGESTIONI D’AUTUNNO
“Paesaggi, colori e profumi. Sguardo aperto attorno a noi”

Lombo di lepre, rosa canina, brodo di lepre

Lumache brasate, bietola e tè matcha

Funghi trovati, cavolo nero croccante e latte di mandorla

Penne all’arrabbiata di prugnole, prezzemolo e acciughe

Tortelli ripieni di fagiano, mela cotogna e tartufo bianco

Capriolo “scottadito”, melograno e radicchio sott’aceto

Colombaccio scottato alla brace, cozze e fiori di finocchio

Spaghetto Tonico

Zucca candita, arancia, cioccolato al ginepro e uva fragola


