
Menù degustazione 9 portate

SENSAZIONI E SUGGESTIONI
“Paesaggi, colori e profumi. Sguardo aperto attorno a noi”

Trota marinata, uova di trota, zafferano, limone salato

Funghi galletti, albicocca, mandorla e nepetella

Animella fritta, cozze, aceto e finocchio di mare
 

Mezze maniche tiepide, pecorino di fossa, fichi e pepe verde

Risotto alla lavanda e concentrato di pomodoro grigliato

Anatroccolo in due servizi:
Petto arrosto, ciliegie e garofano

Coscia fondente al vino rosso

Fegato di cinghiale alla pizzaiola di rosa canina

Spaghetto Tonico

Carpaccio di cocomero, pompelmo rosa, fragoline di bosco e cioccolato 


