
Menù degustazione 9 portate

SENSAZIONI E SUGGESTIONI
“Paesaggi, colori e profumi. Sguardo aperto attorno a noi”

Trota marinata nel sakè, uova di trota, zafferano, limone salato

Pomodoro arrosto e salsa di brasato

Animella fritta, cozze, aceto invecchiato e finocchio di mare

Penne all’arrabbiata di prugne selvatiche, prezzemolo e acciughe

Tortelli ripieni di verza, brodo di colombaccio

“Purple Hare”

Quaglia alla brace, cavolfiore, caffè e whiskey torbato

Spaghetto Tonico

Zucca candita, arancia, fava di cacao e caffè di cicoria


